restaurante

Bienvenidos a
La Pigua

Restaurante de
pescados y mariscos,
nuestro compromiso

es ofrecerle a su

exigente paladar el
sabor Gnico y
tradicional de la
cocina campechana
e internacional




Levando anclas / Céckteles

Camarén
Calamar

Caracol

Mixto

Vuelve a la Pigua

De barlovento a sotavento / Entradas

Ostiones (docena)

Ostiones (media docena)

Caviar Campechano

Manos de cangrejo moro

Pathé de robalo y jaiba

Chile Xcatic relleno de cazén

Crepas rellenas de mariscos
Camarones al orégano

Camarones Callo de Arcas

Conchas de mariscos

Langosta (en temporada)

Piguas

Callo de hacha: Natural, tostadas, coctel,
ceviche, aguachile, rasurado, carpaccio,
mojo de ajo, callo arcas

Carpaccio de Salmén

Tostada de jaiba

Ensalada del chef

Ensalada Verde

Sdalmén a la mantequilla limén o al gusto
Ensalada Pigua

~Steak de camarones

Embarcandote / Sopas

Especial del chef
Sopa de camarén
Crema de camar6n
Crema Neptuno
Crema de langosta
Sopa de calabaza al cilantro
Arroz con pulpo
Arroz con camarén
Arroz con calamar
Arroz con caracol
Arroz mixto

Buscando el rumbo / Ensaladas

Sir Francis Drake (mariscos)

Para 2 personas. Especialidad de la casa. Preparada con
nuestra vinagreta de la casa

Sir Francis Drake (mariscos) Media orden

Lorencillo (camar6én) Para 2 personas
Lorencillo (camar6n) Media orden
Escabeche de mariscos Para 2 personas.
Barba negra (pulpo)

Olonés (calamar)

Al abordaje / Camarones

Empanizados
Ajillo
Plancha
Mojo de djo
Mantequilla
Mexicana
Méniere

Vino blanco
Mostaza
Camarones rellenos de mariscos
Para pelar

Camar6n para Pelar "




Al garete

Filete relleno de jaiba en salsa de
chile xcatic

Filete del puerto

Filete relleno de mariscos con salsa
al gusto

Brocheta de camarén

Calamar en su tinta

Calamares en salsa de hueva
Calamares en salsa de huitlacoche
Calamares Sir Francis

Calamares rebosados

Calamares mojo de ajo
Calamares al aceite

Pan de cazén

Caracol en escabeche

Caracol al mojo de ajo

Camarén al coco

Pulpo en su tinta

Pulpo al mojo de ajo

Pulpo en aceite

Pulpo méniere

Pulpo alcaparrado

Pampano frito

Pampano en salsa de mariscos
Pampano en salsa verde
Pampano empapelado
Péampano poc chuc

Pargo a la talla

Al abordaje / Filetes de pescados

Empanizados
Ajillo

Plancha

Mojo de ajo
Mantequilla
Meéniere
Mostaza

Verde

Salsa de queso
Vino blanco
Huitlacoche
Salsa de hueva

Filete Tikinxic

Tierra a la vista

Arracheras




A babor / Cervezas

Corona

Corona Light
Victoria
Montejo

Modelo Especial
Modelo Light
Modelo en Lata
Le6n Negra
Negra Modelo
Cerveza sin alcohol
Michelada
Chelada

Red Bull
Cigarros

Las Brisas

Refrescos

Limonada

Naranjada

Té helado

Agua de mango
Agua de lima

Ginger Ale

Agua Perrier

Agua de Tehuacan
Schweppes (agua ténica)
Jarra agua de mango
Jarra agua de lima

Nuestros atardeceres / Postres

Pastas campechanas

Cheese cake de queso de bola con salsa
de fresa

Pastel de coco

Queso Napolitano

Pastel Imposible

Pie de Limé6n

Pan de Elote con Helado

Helados

Gelatina de yogurt en salsa de mango al
anis (endulzado con azlcar o Esplenda)

Especial de la casa

Café americano

Café descafeinado

Café Capuchino

Café Express

Te de nacional

Te de importacién

A estribor / De la cava

Solicite nuestra lista de vinos y licores

Avenida Cupules x 62, Mérida, Yucatan.
Teléfono: 920.1126 / 920.3605
Fax: 920.3640
www.lapiguamerida.com



	01_portada_PIGUA_CURVAS_ok
	02_interior_menu_web
	03_interior_menu_web
	04_contraportada_menu_web

